
 

FEESTMENU
Ontdek en proef onze nieuwste 
gerechten en suggesties.

Vers gemaakt door jouw 

favoriete Klasseslager



Bestellen is mogelijk tot onze maximum 
koelcapaciteit is bereikt.

! producten die niet verkrijgbaar zijn op  
19/20/21/26/27/28 december en 2/3/4 januari

Hoe bestellen?

	→ bestellen via mail: bestellen@havermans.be
	- Naam
	- Adres
	- Telefoonnummer
	- Datum
	- Duidelijke omschrijving van de bestelling  
en aantal personen (menu’s opsplitsen en 
aantal personen per gang vermelden)

	→ bestellen in de winkel
     
Waarborgen
Alle waarborgen dienen CASH betaald te worden

Pizzaparty
Toestellen dienen de dag nadien teruggebracht  
te worden bij openen van de winkel

Afhalen
Controleer je bestelling na afhalen. Zo kunnen we 
nog tijdig eventuele problemen oplossen. 



Voorgerechten
TIP!  Doe je graag aan sharing? 

Bestel bij aperitiefhapjes onze foodsharing en 
vul deze aan met voorgerechten naar keuze

Koude voorgerechten
Vitello tonato� € 14,99/pers 
Dun gesneden, traag gegaard kalfsgebraad.  
Afgewerkt met zongedroogde tomaten,  
kappertjes en een heerlijke saus.� + € 5,00/waarborg p.p.

Carpaccio 'HAVERMANS'� € 14,99/pers 
Rundsfilet van Belgisch wit-blauw, rucola,  
zongedroogde tomaten, pijnboompitten,  
parmezaan en fleur de sel. � + € 5,00/waarborg p.p.

Gemarineerde zalm � € 15,99/pers 
Licht gemarineerde zalm  
met crème van mierikswortel   � + € 5,00/waarborg p.p.

Warme voorgerechten
Sint-jacobsschelp    � € 15,99/pers
� + € 5,00/waarborg p.p.

Koninginnenhapje - kip (warm)� € 7,45/pers 
Vol-au-vent van hoevekip, champignons en  
gehaktballetjes. Zelf nog te garneren. Koekje  
en vulling worden apart geleverd.

Garnaalkroketjes van de  
Belgische kust   � € 8,95/2 stuks

Kaaskroketjes   � € 4,99/2 stuks

Aperitiefhapjes 
Foodsharing apero  �  € 59,00/st 
4 tot 6 personen
Gebracht in aparte verpakkingen om zo te verdelen over
tafel. (koude sausjes bij te bestellen)
	- Camembert met  
breekbrood

	- Kip krokantje 
	- Nacho’s pulled pork
	- Scampi’s
	- Worstenbrood

	- Kibbeling
	- Traag gegaard buikspek
	- Gehaktballetjes  
Mediterrane

	- Gyoza dumplings

Tapas koud �  € 49,00/st 
4 tot 6 personen. 
Zelf nog krokantjes/brood voorzien
	- Mix van gemarineerde 
olijven

	- Kaasmix
	- 	Zongedroogde tomaten
	- 	Panchetta
	- 	Italiaanse ham

	- 	Grillworst
	- 	Fiocco salami 
	- 	Apero gehaktballetjes
	- Tapenade
	- 	Krabsalade
	- 	Kip curry

Mini hamburgers � € 5,95/2 st 
(kant en klaar, enkel nog op te warmen in de oven)
Onze mini hamburgers zijn opgebouwd uit broodje, 
burger, saus, kaas en augurk. Verpakt per 2 stuks.

Ambachtelijke mini videe* � 12 stuks - € 14,45/st
	- kip-curry
	- ham

	- garnalen
	- kaas

Mini worstenbrood* � 12 stuks - € 12,95/st 
Met fijne vulling van kalfsgehakt.

*ook op te warmen in de pizza oven van de pizzaparty

Soepen Soepen verpakt per 1l (3 personen)

Tomatencrèmesoep (zonder balletjes)� € 6,25/l

Feestsoep TOPPER!   kalfsbouillon/kipfilet/asperge� € 6,25/l

Noordzeevissoep  met toets van kreeft� € 12,00/l

Soepballetjes� € 2,75/potje



TIP!

Koud feestbuffet
vanaf 4 personen

�
€ 39,95/pers

� + € 20,00/waarborg per bestelling

ENKEL BESCHIKBAAR MET KERST
	-

	- Tomaat garnaal 
	- Gerookte zalm
	- Ham met meloen
	- Gebraad van varken, traag gegaard
	- Hespenrolletjes asperge
	- Gekookte zalmfilet
	- Gerookte forelfilet
	- Vitello tonato
	- Carpaccio van witblauw runds
	- Aardappelsalade
	- Pastasalade
	- Tomaten
	- Boontjes
	- Geraspte wortelen
	- Witte koolsalade
	- Eitjes
	- Perzik met tonijn
	- Sausjes (100gr/pers)



Garnituren
Aardappelkroketten � € 4,00/10 stuks 
(per veelvoud van 10 stuks)

Gestoofd appeltje met veenbessen �
(per 2 verkrijgbaar)� € 7,00/2 stuks

Aardappelpuree� € 13,46/kg 
300gr per persoon

Aardappelgratin � € 14,50/kg 
300gr per persoon

Hoofdgerechten 
vanaf 2 personen

Voor de optimale bereiding komen vlees en groenten apart. Oven klaar geleverd alsook om op tafel te serveren.

Everzwijnfilet� € 23,45/pers 
Everzwijnfilet gegaard op lage temperatuur. Hierbij komt 
een garnituur van witloof, erwten, wortelen, gratintaartje, 
groentenmix en wildsaus (extra saus is bij te bestellen). 

Varkenshaasje van de Chef� € 22,45/pers 
Varkenshaasje gegaard op lage temperatuur met garnituur 
van witloof, erwten, wortelen, gratintaartje, groentenmix en 
vleessaus (extra saus is bij te bestellen).

Kalkoenfilet op winterse wijze � € 22,45/pers 
Ovengebakken kalkoenfilet met garnituur van witloof, 
erwten, wortelen, gratintaartje, groentenmix en vleessaus 
(extra saus is bij te bestellen).

Visserspotje� € 24,50/pers 
‘Pannetje’ met zalmfilet, tongrolletjes, scampi’s en 
garnalen. Afgewerkt met een heerlijke suprêmesaus en 
groentjes.

TOPPER!
Feestkalkoen	�  € 82,50/st
(voldoende voor 3 à 4 personen) 
Deze feestkalkoen kan met naar keuze fruit- of 
groenten garnituur en fruit- of vleessaus.

Gevulde feestkalkoen op twee wijze �  € 145,00/st	
(voldoende voor 6 tot 8 personen)
Gegaarde feestkalkoen met vulling van kalkoenfilet 
en groenten. Gepresenteerd op 2 schotels (fruit- en 
groenten assortiment) met fruit- en vleessaus.
Deze schotels dienen enkel nog opgewarmd te 
worden.

Gevulde feestkalkoen - niet gebakken� € 79,00/st
(voldoende voor 6 tot 8 personen)
Wordt ovenklaar geleverd, enkel nog garen geduren-
de 4 à 5 uur op 120°C. 

Gevulde feestkalkoen - gebakken� € 89,00/st
Onze klassieke feestkalkoen reeds gebakken,  
enkel nog op te warmen. (zonder saus)

Al deze gerechten zijn zonder aardappelgarnituren 



FIJNPROEVERSMENU 
vanaf 2 personen  

NORMAAL € 56,13 - NU € 50,00/pers

Vitello tonato 
OF 

Sint-jacobsschelp
OF 

Carpaccio van runds ‘Havermans’
OF  

Gekarameliseerde zalm

Elke soort soep (zie bij soepen,  
supplement bij vissoep € 2,00/pers)

Duo van traag gegaard hertengebraad 
en everzwijnfilet met groenten en 

wildsaus (extra saus bij te bestellen)
(vanaf 2 pers.) 

OF  
Visserspotje met zalmfilet, tongrolletjes, 

scampi en grijze garnalen
OF 

Everzwijnfilet met groenten en wildsaus  
(extra saus bij te bestellen) 

(+ 6 kroketten/pers)

Pallet van  
3 verschillende minidesserts.

FAMILIEMENU 

vanaf 2 personen

€ 30,00/pers (3 gangen)

 
Tomatenroomsoep

Graag soepballetjes?  
€ 2,25/potje (goed voor 1 liter 

soep)

Varkenshaasje van de chef 
met vleessaus  

(extra saus bij te bestellen)
(vanaf 2 pers.)  

OF
Kalkoenfilet op winterse  

wijze met groenten  
en vleessaus  

(extra saus bij te bestellen) 
(+ 6 kroketten/pers)

(vanaf 2 pers.)

Chocomousse 
OF

 Tiramisu

VOLLEDIGE MENU’S 
Verkrijgbaar vanaf 2 personen.

Vanaf 4 personen zijn er 2 verschillende hoofdgerechten mogelijk.

FEESTMENU
vanaf 2 personen

NORMAAL € 46,00 

NU € 42,00/pers

Vitello tonato 
OF 

Carpaccio ‘Havermans’

Tomatenroomsoep 

Varkenshaasje van de chef 
met vleessaus  

(extra saus bij te bestellen)
(vanaf 2 pers.)

OF 
Everzwijnfilet met  

groenten en wildsaus  
(extra saus bij te bestellen) 

(+ 6 kroketten/pers)
(vanaf 2 pers.) 

Chocomousse 
OF

 Tiramisu

TOPPER! ENKEL MET 
KERST



GERIJPT VLEES
Vermelde prijzen zijn in het been.  
(ook verkrijgbaar zonder been)

Holstein Premium - Oostenrijk 	�
Iets grovere, maar malse structuur door de vetmarmering  
mooi vol van smaak.

Belgisch Witblauw van de Kempen 	�
Ons eigenste witblauw, ongekende malsheid in combinatie  
met een magere structuur en aangename vleessmaak.

Chianina T-bone - Italië�
Het heerlijke van 2 werelden, de smaak van de entrecôte aan  
de ene zijde en de malsheid van filet pur aan de andere zijde.  
Stukken van 1,2 à 1,4 kg, goed voor 3 tot 4 personen. 

➜ Vraag naar ons actueel aanbod van rassen!

HOE BEREID IK DRY-AGED VLEES
	- Steek het vlees gedurende 60-90 minuten in een oven van 50°C. 
Hierdoor gaat het vlees ontspannen en op temperatuur komen. 

	- Vlees kruiden naar wens voor het bakken.
	- Vlees langs beide kanten enkele minuten (afhankelijk van de dikte) 
aanschroeien.

	- Na het bakken laten we de steak enkele minuten rusten.

Let op: tijdens het rusten trekt de warmte verder in  
het vlees, hierdoor gaart het stilletjes verder.

Voor de hobbykok
Kookt u liever zelf voor uw gasten?
Wij staan u graag bij met advies en tips.  
Alles is op bestelling verkrijgbaar, van divers wild tot rosbief.



Teppanyaki/ grill
vanaf 2 personen� € 17,45/pers

	- Chateaubriand 
	- Beulingburger
	- Lamskroon
	- Kalkoenfilet
	- Entrecote van Duroc

	- Slavinkjes
	- Kipsatés gemarineerd
	- Pitavlees
	- Miniworstjes 
	- Varkenshaasje

Huur teppanyaki plaat � € 10,00 /toestel
Borg toestel (cash)� € 25,00/toestel

Feest gourmet
vanaf 2 personen� € 15,45/pers

	- Chateaubriand  
	- Schnitzel
	- Hamburgertje
	- Beulingburger
	- Pitavlees

	- Kipfilet
	- Slavinkje
	- Cordon blue special
	- Miniworstjes  

Grill/Fondue  
allergenenvrij 
vanaf 2 personen� € 15,95/pers

Veggiegrill 
vanaf 2 personen� € 15,95/pers

	- Pita
	- Wrap
	- Groenteburger
	- Cordon bleu

	- Quornfilet
	- Gemarineerde burger	

	-

GOURMET  
MENU ALL-IN  

vanaf 4 personen 

€ 29,95/pers

Feestsoep  
OF Tomatencrèmesoep

Gourmet  
 

Groentenschotel 

Chocomousse  
OF Tiramisu

EINDEJAARSEDITIE

Feest fondue
vanaf 2 personen� € 14,95/pers

	- Chateaubriand 
	- Varkenshaasje
	- Kipfilet
	- Mini-vinkjes

	- Mini worstjes 
	- Fondueballetjes  

Supplement Vis� € 4,00/pers

	- Scampi
	- Tonijn
	- 	Zalmfilet



Groentenschotels
Koude groentenschotel
vanaf 2 personen� € 8,95/pers

Ons assortiment koude groenten komt in  
verschillende potjes. Hierdoor makkelijk te  
verdelen over de tafel of in buffet vorm te 
plaatsen.

	- Pasta salade
	- Boontjes
	- Wortelen
	- Tomaten

	- Aardappelsalade
	- Witte koolsla
	- Gekookt eitje
	- Rauwkostsalade  
van het huis

Warme groentenschotel
vanaf 2 personen� € 8,95/pers

	- Erwten
	- Wortelen
	- Boontjes
	- Groentemengeling

	- Witloof
	- Appel met  
veenbessen

	- Gratintaartje

Sausen
Warme sausen
	- Champignonsaus� € 4,95 (300gr) / € 7,95 
(500gr)

	- Peperroomsaus�
	- Vleessaus
	- Wildsaus� € 5,45 (300g) / € 8,45 (500gr)

Koude sausen (±150g)� € 2,75/potje
	- Cocktailsaus
	- Barbecuesaus
	- Zigeunersaus
	- Tartaarsaus

	- Currysaus
	- Looksaus 
	- Mayonaise

Assortiment 7 sausen� € 19,25 ipv  
� 17,50/assortiment

Heeft u liever alle sausen?  
Met ons assortimenten pakket heeft u alles in 
huis.

Winter BBQ deluxe
vanaf 4 personen� € 26,67/pers 
� € 17,22/pers (enkel vlees)

	- BBQ steak chateau
	- BBQ worstje
	- Scampispies 
	- Sparerib

	- Zalmspies
	- Kipspiesje gemarineerd
	- Koude groenten



Bestel tijdig je producten 
en geniet van een  

heerlijk feestmenu!

  

PIZZA PARTY
vanaf 4 personen� € 16,99/pers

Een echte topper voor jong en oud. Wie heeft 
stiekem Italiaans bloed in zich en maakt de 
lekkerste pizza’s? Wij hebben toestellen van  
4 & 6 personen ter beschikking. 

Toestel (niet standaard inbegrepen)� € 15,00/huur

Pizza bodems (6st)

Kipfilet

Pizza kruiden

Gekookte natuurham

Rucola

Pulled Pork

Bicky ajuin

Salami

Zwarte/groene olijven

Scampi

Tonijn

Tomatenblokjes

Crispy bacon

Tomatensaus v/h huis

Tomatensaus speciaal

Rode/groene paprika

Mozzarella

Verse champignons

Gemalen kaas

Gehaktballetjes

Ananas

Kebabvlees

Hot pizza saus

Groene en rode pepers

Borg toestel (cash)� € 50,00/toestel
Deze waarborg is van toepassing voor het tijdig/proper/volledig terug brengen van 
de toestellen. De toestellen dienen de dag erna terug gebracht te worden tussen 8:30 
en 09:00

  

HAMBURGER PARTY
vanaf 4 personen� € 15,95/pers

5 verschillende mini hamburgers

Verschillende broodjes

Sla

Bicky ajuin

Cheddar kaas

Gerookt spek

Augurk

Tomaten

Ajuin schijven

Mayonaise

Ketchup

Bickysaus

BBQ-saus

Huur teppanyaki plaat � € 10,00

Waarborg � € 25,00



Desserts 
Dessertenpallet 3 smaken� € 10,95/3 st

Tiramisu� € 3,45/potje

Chocolademousse� € 3,45/potje 

	- Er is een borg (cash te betalen) van toepassing op 
sommige schotels en borden.

	- Prijzen onder voorbehoud van prijswijzigingen/drukfouten. 

	- Feestfolder enkel geldig tijdens eindejaarsperiode.



Gezellig feestenGezellig feesten
begint bij  begint bij  

je favoriete klasseslager!je favoriete klasseslager!

Like ons op Facebook en blijf op de hoogte van alle nieuwtjes! 
Gedrukt op FSC-papier. De gebruikte afbeeldingen in deze folder zijn niet bindend en dienen enkel ter illustratie. Prijzen zijn onder voorbehoud van drukfouten.  
Een sterke evolutie in de prijzen voor grondstoffen en energie kunnen een prijsherziening tot gevolg hebben. Deze uitgave vervangt alle vorige.
V.U. Klasseslagers vzw, Hoogstraat 5, 8460 Oudenburg - Niet op de openbare weg gooien.

11_2025_500

Openingsuren tijdens de feestdagen

19/12 	 08:30-13:00
20/12 	08:00–15:00
21/12 	 08:00–11:30
22/12 	 gesloten
23/12 	 08:30-13:00
24/12 	 08:00-12:00
25/12 	 10:00-11:00 (enkel afhalen)
26/12 	 08:30-13:00

27/12 	 08:00-15:00
28/12 	 08:00-11:30
29/12 	 gesloten
30/12 	08:30-13:00
31/12 	 08:00-12:00
1/01 	 gesloten

Vanaf 2 januari gewoon geopend

Houtseweg 41 - 2340 Beerse - Tel.: 014 61 41 41  
bestellen@havermans.be - www.havermans.be

Bestellen is mogelijk tot onze maximum koelcapaciteit is bereikt

 bestel tijdig

-- VOL IS VOL --

! producten die niet verkrijgbaar zijn op  
19/20/21/26/27/28 december en 2/3/4 januari


